
gardeniers,
biologischer Ursprung,
traditioneller Anbau.

Ein soziales projekt





Wir bekennen uns zu allen 
bekannten Gemüsearten.
Zu Gemüse mit authentischem 
Geschmack.
Wir bauen die besten 
bodenständigen Gemüsearten der 
jeweiligen Saison nach traditionellen 
und nachhaltigen Kriterien an.
Wir planen die Produktion sorgfältig, 
damit die Ernte immer zum 
optimalen Reifezeitpunkt erfolgen 
kann. Das Gemüse erhält nämlich 
mehr Geschmack, wenn es seine 
natürlichen Nährstoffe bis zum 
letzten Moment aufnehmen kann.
Der Anbau ohne Chemikalien trägt 
zur gesunden Ernährung bei.



Wenn Sie Produkte von 
Gardeniers kaufen, 
bringen Sie das Beste 
aus einem nachhaltig 
angebauten Gemüsegarten 
auf Ihren Tisch.
Sie tragen außerdem dazu 
bei, dass geistig behinderte 
Personen eine solide 
Beschäftigung haben, bei 
der sie die Gemüsegärten, 
aus denen unser Gemüse 
kommt, pflegen.
Gardeniers baut 
Biogemüse an und 
verarbeitet es, um es 
frisch, sauber, 
geschnitten oder als 
Konserve anzubieten. 
Nur ausgezeichnete und 
mit höchster Sorgfalt 
verarbeitete Produkte.



Hygienisiertes 
Biogemüse
Wir bieten unser Gemüse sauber und 
attraktiv verpackt für den Vertrieb an, 
sodass seine Aufbewahrung und sein 
Verzehr erleichtert werden.
Wir präsentieren komplett frische 
Erzeugnisse, indem wir ihren 
Geschmack schonen und höchsten 
Komfort für ihre anschließende 
Verwendung bieten.

Gardeniers bietet frische 
Erzeugnisse der Saison an. 
Sie werden zum exakten 
Reifezeitpunkt geerntet 
und sofort serviert.
Sie werden ohne 
Chemikalien und nach 
nachhaltigen Kriterien in 
Bezug auf Umweltschutz 
und Natur angebaut, was 
zu ihrem Geschmack und 
ihrer Frische beiträgt.



Unsere 
Biocremesuppen

Zucchini-
cremesuppe
490 g

Zucchini-
cremesuppe
mit Quinoa  
490 g

490 g

Haute Cuisine in Form von Cremesuppen, 
die aus Biogemüse der Saison von Gardeniers 
zubereitet werden. Sie werden nach 
Originalrezepten attraktiv zubereitet, 
indem der Geschmack unseres Gemüses 
maximal genutzt wird. Sie werden aus 
natürlichen Zutaten und frisch aus unserem 
Gemüsegarten geerntetem Biogemüse der 
Saison gekocht.

100%
BIOLOGISCH

OHNE
ZUCKERZUSATZ

LAKTOSEFREI

490 g

Brokkoli-
cremesuppe 
mit Kichererbsen

490 g

Blumenkohl-
cremesuppe 
mit weißen Bohnen

Vichyssoise 
Kartoffel-Lauch 
Cremesuppe

490 g

Karotten-
cremesuppe  
mit Lauch 
und Ingwer

GLUTENFREI

490 g

Kürbis-
Apfel-
Cremesuppe

IDEAL FÜR
VEGANER

OHNE KONSERVIER-
UNGSMITTEL

OHNE FARBSTOFFE





Tomaten-
Paprikasoße
300 g

Pürierte 
gebratene 
Tomaten
330 g

Tomatensoße
mit Kurkuma 
und Ingwer
330 g

Pürierte 
Tomaten
660 g

Die Tomatensoßen und –konserven 
von Gardeniers sind etwas 
Besonderes und bewahren dank des 
Anbaus und ihrer Zubereitung den 
größtmöglichen Nährstoffgehalt.
Die Tomaten aus unserem Biogarten 
werden zu ihrem exakten 
Reifezeitpunkt geerntet. Genau zu 
diesem Zeitpunkt verwandeln unsere 
Mitarbeiter der Gardeniers 
Biokonservenzubereitung dieses 
„rote Gold“ in ein absolut frisches und 
hochwertiges Erzeugnis. Dazu kommt 
der Wert ihrer Entstehung aus einem 
Projekt mit großer sozialer 
Auswirkung bei ATADES. 

Rotes Gold

100%
BIOLOGISCH

LAKTOSEFREIGLUTENFREI IDEAL FÜR
VEGANER

OHNE KONSERVIER-
UNGSMITTEL

OHNE FARBSTOFFE



Konfitüren und 
Marmeladen

Kardone 
Natur
400 g

Mangold
Natur
400 g

Borretsch
Natur
400 g

Gemüse-
konserven

Die Marmeladen, Konfitüren und 
karamellisierten Erzeugnisse von 
Gardeniers sind eine Gaumenfreude, 
da sie den Geschmack und die 
Zutaten aus unserem Biogarten 
vereinen. Ihre unmittelbare 
Zubereitung nach der Ernte 
garantiert mehr Gesundheit und 
Qualität. Das Gleiche gilt für die 
Garantie der qualitativen, 
verantwortungsvollen und sozialen 
Eigenschaft von Gardeniers.

Mit den Biokonserven von 
Gardeniers kocht man fast wie 
mit frischen Erzeugnissen, 
da sie mitten in der Saison aus 
Gemüse hergestellt werden, 
das unmittelbar aus dem 
Gemüsegarten geerntet wurde.
Sie werden auf traditionelle Art 
ohne Konservierungsmittel und 
Zusatzstoffe zubereitet. 
Sie müssen für ihren direkten 
Verzehr nur noch geöffnet werden.

Kürbismarmelade 
mit Orangen
250 g

gardeniers,

Konfitüre aus 
Honigmelonen 
und Minze
250 g

Konfitüre 
aus Äpfeln 
und Zimt
250 g

Kirsch-
marmelade
250 g

Tomaten-
konfitüre
250 g

100%
BIOLOGISCH

OHNE
ZUCKERZUSATZ

LAKTOSEFREIGLUTENFREI IDEAL FÜR
VEGANER

OHNE KONSERVIER-
UNGSMITTEL

OHNE FARBSTOFFE

100%
BIOLOGISCH

LAKTOSEFREIGLUTENFREI IDEAL FÜR
VEGANER





Soziale Innovation und Verantwortung für die Region sind die 
Kennzeichen dieses Projekts und seines Resultats, das dank des 

Erbes einer Familie aus Ascara ermöglicht wurde.

Dieses einzigartige Gütesiegel steht für Qualität und 
biologische Herkunft aller unserer Erzeugnisse.

Bohnen aus Ascara, Honig der Wanderschäferei, bodenständige 
Hülsenfrüchte, Kapaunen der Region und weitere biologische 

Delikatessen gehören schon zum Erbe von Ascara. 



gardeniers,
ein soziales Projekt.
Gardeniers ist eine spezielle 
Arbeitsstätte von www.atades.com 
zur Eingliederung geistig Behinderter 
über den biologischen Anbau und die 
Veredelung seiner Erzeugnisse in der 
eigenen Zubereitung biologischer 
Konserven. Gardeniers will mit dem 
Verkauf hochwertiger und einzigartiger 
Produkte, wie auch mit dem Gütesiegel 
des garantiert biologischen Anbaus den 
Akzent auf die Kapazitäten der 
Personen setzen.

AR-1387\PVGE

Gardeniers S.L.U.
Término Miraflores, s/n,
50630 Alagón (Zaragoza)
+34 876 551 555
ventas@gardeniers.es

https://gardeniers.es/

Mehr Geschmack und 
Glücksgefühl unter

Committed to 
the Sustainable 
Development 
Agenda




